
 

 

 

 

 

  
  
 

 
 
 

 

コバエが気になる季節になってきました。コバエは発酵臭を好む性質があ

ります。排水口や三角コーナーに生ゴミが付着したままになっていたり、食

べ終わった＆飲み終わった容器も洗ったりして清潔にするよう気をつけま

しょう。 

 

 

 

 

竹田工務店㈱は、お客様の暮らしがより快適になるお手伝いを精一杯させて頂きます。通信を通じて、お客様

の暮らしに、お得で役に立つ情報をお伝えしていこうと思っています。どうぞよろしくお願い致します。  

竹田工務店株式会社 

TEL:078-923-5239 
住所:明石市貴崎 3 丁目 16 番 29号 
Email:info@takeda-komuten.com 
 

 

 

弊社ホームページから、バックナンバー見られます！ 

裏面にもお得な情報載ってます！ 

 

 
  

 

 

 

ホーム 
ページは 
 

 
ブログで工務店の近況報告、
お得な情報発信しています！ 
ミッチーもツイッターしてます 

 

お家のことなら 竹田工務店㈱にお気軽にご相談下さい。 
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「清水いちご」は、約 60年前から明石市魚住町清水地区で生産されるように

なり、試験を繰り返し、甘みが強く、味に深みがある”幻のいちご      “と言わ

れる名品になりました！ 

 

冷蔵庫で一時的に苗を眠らせ、季節を錯覚させる栽培方法を始めて、クリス

マス時期にもいちごが売られるようになった先駆けだそうです！ 

そのおかげで、近頃は１２月～５月まで、お店に並んでいますね     ！ 

 

一番おいしいタイミングで消費者に届けるため、遠方への出荷はできず、 

ＪＡの直売所を中心に出荷！なので地産地消の「幻のいちご     」なんです！ 

 

 

 

 

 

 明石の洋菓子店「くるみや」さんでは 
“清水いちごのタルト”や 
“清水いちごのショートケーキ” 
が季節になると登場します♡ 

“ふぁ～みん SHOP 魚住” “ふぁ～みん

SHOP 二見”を中心に、生産者から毎日届く

農産物や加工品の直売所 各地の“ふぁ～み

ん SHOP”で販売されているようです！ 

購入できたらラッキーです☆ 

 
 

「やよいひめ」 

春が食べごろとな

る鮮やかな紅色 

「さちのか」 

香りがよく酸味と 

甘みのバランスがよく

コクがある 

 

 

 

 

 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

「章姫（あきひめ）」 

酸味が少なく甘み

を感じやすい 

「紅ほっぺ」 

“ほっぺが落ちるほ

どおいしい”という

意味で名付けられた

際立つ甘さ 
 

 
 

tel:078-923-5239

